
Ittico





Listino 24/25 - Ittico - 1

Filetti di alici marinate in olio.

INGREDIENTI:
filetti di alici engraulls engrasicholus (alici, acqua, aceto di vino, sale) 65% min, 
olio di semi di girasole, sale, acido citrico, pepe, prezzemolo. 
Origine: zona FAO n° 37.

Filetti di alici marinate

Cod. I09 

Cod. EAN 8003285090904

Peso 2 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale

Cod. L09  

Cod. EAN

Peso 6,8 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale

Cod. U282 U067

Cod. EAN 8003285192820

Peso 200 g

TMC 40 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 5 1

Q.tà/Strato 8

Q.tà/Bancale 80



Cod. ----

Cod. EAN 8003285-------

Peso 1 Kg

TMC 60 gg

UM Kg

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato --

Q.tà/Bancale --
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Cod. M09

Cod. EAN

Peso 5 Kg

TMC 90 gg

UM Kg

Q.tà/Collo 5

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale
In liquido
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Pesciolini fritti e marinati.

INGREDIENTI:
acquadelle 70% min., olio di semi di girasole, farina di grano tenero tipo 00, sale, 
aceto, zucchero. Conservante E200.

Frittura marinata

Cod. I70

Cod. EAN

Peso 2 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale   In liquido

Cod. U389 U026

Cod. EAN 8003285193896

Peso 300 g

TMC 40 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 5 1

Q.tà/Strato 8

Q.tà/Bancale 80
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Insalata di surimi e gamberetti conditi con verdure.

INGREDIENTI:
surimi-Nemipterus spp. (acqua, amido di grano e tapioca, olio vegetale, sorbitolo-
E420, zucchero, sale, album e, estratto di granchio, distillato di riso, carbonato di calcio E170, colo-
rante naturale paprika E1760, aceto di vino, sale, zucchero, correttore di acidità-acido citrico E330, 
conservante-acido sorbico E200), gamberetti (mazzancolle tropicali-peneas, acqua, sale, correttore di 
acidità-acido citrico E330, conservanti: sodio benzoato-E211,zucchero), peperoni, olio di semi di gira-
sole, aceto, limone, senape (acqua, farina di semi di senape, aceto di acquavite), sale, prezzemolo.

Antipasto esotico

Cod. I08

Cod. EAN

Peso 2 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale

Cod. U244 U079 U348 U032

Cod. EAN 8003285192448 8003285193483

Peso 200 g 300 g

TMC 40 gg 40 gg

UM PZ PZ

Q.tà/Collo 5 1 5 1

Q.tà/Strato 8 8

Q.tà/Bancale 80 80
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Filetti di sgombro lessati e marinati.

INGREDIENTI:
sgombro (scomber sgrombus) 70% min., olio di semi di girasole, aceto di vino, 
sale, pepe. Conservanti E 200, E 330.

Filetti di sgombro

Cod. I11

Cod. EAN

Peso 2 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale

Cod. L11

Cod. EAN

Peso 6,8 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale

Cod. U382 U023

Cod. EAN 8003285193827

Peso 300 g

TMC 40 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 5 1

Q.tà/Strato 8

Q.tà/Bancale 80
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Insalata di mare

Cod. I02A

Cod. EAN

Peso 1 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale

Gran consumoClassicaGrand hotel

Gran consumo con verdure

Gran consumo con verdure

Insalata di frutti di mare lessati e conditi con o senza verdure.

INGREDIENTI:

Grand hotel: molluschi (55%) (seppie, totani, polpi, cozze, calamaretti), mazzancolle tropi-
cali (3%), olio vegetale, aceto di vino, sale alimentare, prezzemolo, aglio, acidificanti: E330 
- E270 - E325, conservante E211, esaltatore di sapidità: E621. Contiene solfiti. Può contenere 
tracce di sedano e rapa. 
 
Classica: molluschi (46%) (calamari, seppie, moscardini, totani, cozze), olio vegetale, [con 
verdure: ortaggi in proporzione variabile (13%,18%)(peperoni, cetrioli)], surimi (9%) 
(nemipteri, acqua, albume d’uovo, amido di grano, di tapioca e di patata, olio di palma 
raffinato, olio di soia, sale alimentare, estratto di aroma naturale di granchio, vino di rios, 
zucchero, stabilizzante: E420, estratto e aroma naturale di gambero, coloranti: EE160c - E170, 
esaltatore di sapidità: E621, gamberi (3%), aceto di vino, prezzemolo, aglio, sale alimentare, 
acidificanti: E330-E270-E325.
Conservanti: E211.

Gran consumo: molluschi (39%) (calamari, seppie, moscardini, totani, cozze), olio vegeta-
le, [con verdure: ortaggi in proporzione variabile (13%) (peperoni, cetrioli)], surimi (6%) 
(nemipteri acqua, albume d’uovo, amido di grano, amido di tapioca e di patata, olio di palma 
raffinato, olio di soia, sale alimentare, estratto e aroma naturale di granchio e gambero, vino 
di riso, zucchero, stabilizzante: E420, coloranti: E160 - E170, esaltatore di sapidità: E621), ace-
to di vino,  prezzemolo, aglio, sale alimentare, acidificanti: E330 - E270 - E325, conservante: 
E211. Contiene solfiti. Può contenere sedano, rapa.

Cod. U280 U062 U381 U019

Cod. EAN 8003285192806 8003285193810

Peso 200 g 300 g

TMC 40 gg 40 gg

UM PZ PZ

Q.tà/Collo 5 1 5 1

Q.tà/Strato 8 8

Q.tà/Bancale 80 80
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Cod. L04

Cod. EAN

Peso 6,8 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale

Cod. L05

Cod. EAN

Peso 6,8 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale

Cod. L03

Cod. EAN

Peso 6,8 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale

Classica con verdure

Livornese/Grand hotel senza surimi

Classica

Cod. L01

Cod. EAN

Peso 6,8 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale
Gran consumo
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Cod. M02

Cod. EAN

Peso 5 kg

TMC 120 gg

UM Kg

Q.tà/Collo 5

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale
Grand hotel senza surimi in liquido
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Il surimi e le mazzancolle tropicali (Penaeus vannamei prodotto di 
acquacoltura “allevato” in Equador) vengono decongelati e marinati; 
successivamente si aggiungono le verdure.

INGREDIENTI:
surimi (49% in olio, 68% in ATM), (nemiptero, acqua, albume d’uovo, amido di grano, di 
tapioca, olio di palma raffinato, sale alimentare, estratto ed aroma naturale di granchio, 
vino di riso, zucchero, stabilizzante: E420, coloranti: E160c-E170), olio vegetale, ortaggi in 
proporzione variabile: (13% in olio, 18% in ATM)(peperoni, cetrioli), mazzancolle tropicali 
(3% in olio, 4% in ATM), aceto di vino, prezzemolo, aglio, sale alimentare, acidificanti: 
E330-E270-E325, esaltatore di sapidità:E621, conservante: E211. 
Contiene solfiti. Può contenere tracce di sedano, rapa.

Cod. I07

Cod. EAN

Peso 2 Kg

TMC 120 gg

UM Kg

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale

Insalata Indiana

N.D.
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Preparazione alimentare a base di pesce. Il surimi viene deconge-
lato e marinato.

INGREDIENTI:
surimi (65%)(nemiptero, acqua, amido di frumento, albume d’uovo, fecola di pata-
te, sale alimentare, olio di semi di girasole, fibra di frumento, zucchero, aroma na-
turale di granchio, stabilizzanti: E420-E450-E451-E407, colorante: E160c-E171), olio 
vegetale, aceto di vino, prezzemolo, aglio, sale alimentare, acidificanti: E330-E270-
E325, conservante: E211. Contiene solfiti. Può contenere tracce di sedano, rapa.

Surimi marinati

Cod. I25A

Cod. EAN

Peso 1 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale

Cod. I25

Cod. EAN

Peso 2 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale

Cod. L25

Cod. EAN

Peso 6,8 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale
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L’anguilla (Anguilla anguilla), prodotto “allevato”, viene cotta allo 
spiedo, raffreddata e messa in marinatura.

INGREDIENTI:
anguilla, aceto di vino, acqua, sale alimentare. Contiene solfiti. Può contenere 
tracce di molluschi e crostacei.

Misure: AR 8/10 kg.  -  AB 6/7 kg.  -  MB 4/5 kg.

Anguilla marinata

Cod. I80

Cod. EAN

Peso 2 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale

Cod. I83

Cod. EAN

Peso 2 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale
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Insalata di polipo olive e capperi

Cod. I17

Cod. EAN

Peso 2 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale

Cod. L17

Cod. EAN

Peso 6,8 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale

Il polpo (Octopus vulgaris), prodotto “pescato” (Atlantico centro-
orientale: zone FAO 34 e Oceano Indiano: zona FAO 51), viene 
decongelato, toelettato, lavato, cotto, tagliato e marinato; dopo 
l’aggiunta delle verdure, il mix viene confezionato in olio vegetale 
o in liquido di governo o in atmosfera protettiva.

INGREDIENTI:
polpo (44%), olio vegetale, ortaggi in proporzione variabile (14%) (olive, capperi), 
aceto di vino, prezzemolo, aglio, sale alimentare. 

Acidificanti: E330-E270-E325. Conservante: E211.

Cod. U283 U080

Cod. EAN 8003285192837

Peso 150 g

TMC 40 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 5 1

Q.tà/Strato 8

Q.tà/Bancale 80
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Polipo lessato con patate, olive e sedano.

INGREDIENTI:
polpo (35%), patate (17%), olive nere e verdi in quantità variabile, sedano, olio di 
semi di girasole, sale, peperoni rossi, prezzemolo, succo di limone.
Conservante: E200, acidificante: E330.

Cod. I170

Cod. EAN

Peso 2 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale

Insalata di polipo con patate
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Insalata norvegese

Cod. I211

Cod. EAN

Peso 2 Kg

TMC 30 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale

Insalata di seppie con zucchine tagliate alla Julienne, prezzemolo e 
peperoni.

INGREDIENTI:
zucchine (42,8%), seppie (80% a crudo, 29,5% su peso netto), olio di semi di gi-
rasole (30%), succo di limone, sale, prezzemolo, peperoni rossi, acidificante: E330, 
conservante: E200.
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Il polpo (Octopus Vulgaris, pescato nella zona FAO 34: Atlantico 
centro-orientale) viene decongelato e cotto in acqua; successiva-
mente viene tagliato in grossi pezzi e insaccato. Una volta raf-
freddato il salame di piovra è pronto per essere commercializzato 
intero.

INGREDIENTI:
polpo, aceto di vino, succo di limone, sale alimentare, colla di pesce, aglio, prezze-
molo, acidificante: E330-E270, conservante: E202. Contiene solfiti.

Salame di piovra

Cod. I17D

Cod. EAN

Peso 0,9 / 1,4 Kg

TMC 120 gg

UM Kg

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale
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Bocconcini di piovra

Cod. I16

Cod. EAN

Peso 2 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale

Il polpo (Octopus vulgaris), prodotto “pescato” (zone FAO 34 e 
37: Atlantico centro-orientale), viene decongelato, toelettato, 
lavato, cotto, spellato, tagliato e marinato. Successivamente viene 
confezionato in olio vegetale, in liquido di governo o in atmosfera 
protettiva.

INGREDIENTI:
polpo (65%), olio vegetale, aceto di vino, prezzemolo, aglio, sale alimentare, acidi-
ficanti: E330-E270-E325, conservante: E211. Contiene solfiti. Può contenere tracce 
di crostacei e sedano, rapa.
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Le sardine (Sardina pilchardus, zona FAO 37: Mar Mediterraneo) 
vengono private della testa, eviscerate, filettate e marinate. Dopo
l’arrotolamento della sarda attorno all’oliva verde, il bocconcino 
viene confezionato in atmosfera protettiva.

INGREDIENTI:
filetti di sardine (42%), olio vegetale, olive verdi farcite alla pasta di peperone 
(30%) (olive, peperone, sale alimentare, addensanti: E401-E412, antiossidante: 
E300, acidificante: E270-E330, conservante: E202, sale minerale: E509), aceto di 
vino, acqua, sale alimentare, acidificanti: E330. Anidride solforosa (E220), sorbato 
di potassio (E202).

Cod. I18

Cod. EAN

Peso 2 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale

Bocconcini sard’oliva
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Le cozze (Mytilus spp.), prodotto “allevato” (Spagna, Cile), vengo-
no decongelate e marinate infine si aggiungono le verdure.

INGREDIENTI:
cozze (53%), olio vegetale, ortaggi in proporzione variabile (12%)(sedano rapa, 
carote), aceto di vino, prezzemolo, aglio, sale alimentare, acidificanti: E330-E270-
E325, conservanti: E211. Contiene solfiti. Può contenere tracce di crostacei.

Cozze condite

Cod. I20

Cod. EAN

Peso 2 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale
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Il nasello (Merluccius spp.), prodotto “pescato” (zona FAO 34: 
Atlantico centro-orientale) viene decongelato, toelettato, lavato, 
cotto in acqua, raffreddato e marinato. Successivamente viene 
confezionato in copertura d’olio vegetale o in liquido di governo.

INGREDIENTI:
nasello (65%), olio vegetale, aceto di vino, sale alimentare, aglio, prezzemolo, 
peperoncino, acidificante: E330, conservante: E211. Contiene solfiti.

Nasello marinato

Cod. I12

Cod. EAN

Peso 2 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale
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L’aringa (Clupea harengus), prodotto “pescato” (zona FAO 27: 
Atlantico nord-orientale), viene filettata, affumicata, salata.

INGREDIENTI:
filetti di aringa (65%), olio vegetale, prezzemolo, aglio, sale alimentare.

Filetti di aringa affumicata

Cod. I14

Cod. EAN

Peso 2 Kg

TMC 120 gg

UM PZ

Q.tà/Collo 1

Q.tà/Strato

Q.tà/Bancale





Via F.lli Varian, 15 - 10040 Leinì (TO)
Tel. 011 897 74 79 - Fax 011 897 77 33                                               

E-mail: secom@secomitalia.net
www.secomitalia.net

SECOM S.r.l.

Da oltre 30 anni, guidati dal buon gusto.
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